
熟
成
あ
ら
ご
し
味
噌
ら
ー
め
ん

9
3
0
円

こってり
スパイシー

麹の粒を残して作られる「あらごし」熟成味噌を、香ばし
く焼き上げ作る、虎鉄一番人気のスパイシーな味噌らーめん。
※スープに入っている米粒のようなものは麹の粒です。

いくつものスパイスを組み合わせてつくる、コクのある
醤油ダレに背脂を散らしたこってり系の醤油らーめん。

醤
油
ら
ー
め
ん

醤
油
ら
ー
め
ん

こってり

8
9
0
円

海
老
味
噌
ら
ー
め
ん
9
5
0
円

海老を殻ごとじっくりと煮出した特製の海老ペーストに
白味噌ベースの味噌ダレを合せた海老味噌らーめん。

濃厚
海老

辛
味
噌
ら
ー
め
ん

9
8
0
円

ピリ辛

まろやかな味噌の旨味に豆板醤などバランスよく
組み合わせたピリ辛な一杯。自家製スパイスでお
好みの辛さに調整頂けます。

塩
ら
ー
め
ん

8
9
0
円

あっさり
和風豚骨

圧力釜でじっくり炊いた白濁スープに和風だし
を加えた、あっさりしながらも旨味と風味が豊か
な一杯です。

9
3
0
円

味
噌
ら
ー
め
ん

こってり
まろやか

上品な甘さが特徴の白味噌ベースの味噌ダレに
背脂を散らしたクリーミーな味噌らーめん。

・
極
太
麺
の
た
め
、
茹
で
上
が
り
に
お
時
間
が
か
か
り
ま
す
。

・
提
供
順
番
が
変
わ
る
場
合
が
あ
り
ま
す
の
で
ご
了
承
く
だ
さ
い
。

・
写
真
は
３
０
０
ｇ
に
な
り
ま
す
。

・
チ
ャ
ー
シ
ュ
ー
は
つ
け
タ
レ
の
中
に
入
っ
て
お
り
ま
す
。

3
0
0
g 

2
0
0
g 

濃厚
魚介豚骨
スープ

9
5
0
円

1
0
7
0
円

つ
け
麺

坦
々
つ
け
麺
（ 

＋
40
円 

）

No.1 No.2

小ライス 100円

トッピング&サイドメニュー ドリンク

ウーロン茶 100円

瓶コーラ 150円中または大ライス 150円
煮玉子 

麺の大盛 

100円
チャーシュー 250円

120円

価格は全て消費税込みとなっております。

アップルジュース

オレンジジュース
サッポロクラシック

100円
100円

500円

（小150g／中250g／大350g） 海苔５枚 

ネギ増し

100円
メンマ増し 100円

100円

お子様らーめんセット
（味噌・醤油）

590円
食器・ふりかけ・お菓子などは

写真と異なる場合がございます。

自家製
縮れ麺

・らーめん
・ご飯
・ジュース
・ふりかけ
・お菓子


